FOUILLOT

© Fichier choisel-1996-2002.

© 1996-2002-Photo, coupes, Pastel : Choisel Jean-Louis.
ORIGINE : Creuse et cultivée en Haute-Vienne, Indre.

SYNONYMES : De la Fouillaud, Fouillaud.
Ne pas confondre avec Feuilloux, ni avec Feuillot, voir ces fiches.

MATURITE-CONSOMMATION : Novembre-Avril.

FORME : Moyenne. Plus large, sphéroidale ou a peine conique , pourtour a peine irrégulier a
régulier, a peine cotelé pour certains fruits; parfois un peu asymétrique.

EPIDERME : Lisse, jaune, lavé a I'insolation de rose foncé a rouge bordeaux clair (1/4, 1/2)
sur lequel on observe des petites mouchetures claires, plutot que des auréoles, qui entourent
des lenticelles claires .Stries rouges ou non et plutét discrétes. Lenticelles claires sur le rouge
ou le rose. Parfois traces fauves.

CUVETTE du PEDONCULE : Large, a mi large, évasée; profonde ou mi profonde; fauve
rayonnant irréguliérement apres le sommet. Certains fruits sont sans fauve.

PEDONCULE : Gros, court, ne dépasse pas.

CUVETTE de L’EIL : Large a étroite, peu a mi profonde, finement plissée, a peine
mamelonnée; parfois un voile ou des traces fauves plus ou moins importantes.

L’EIL : Petit, clos.

CHAIR : Blanchatre ou un peu jaunatre, ferme, juteuse, sucrée, fine, sous acidulée, sans
parfum mais bonne.



OBSERVATIONS : Floraison moyenne saison.
CRITERE SPECIAL: Non.

LOGES A PEPINS: Moyennes, mi ouvertes, non feutrées mais un peu fendillées. 6 a 7 pépins

REFERENCES : Choisel Jean-Louis, 1996-2002©.

BIBLIOGRAPHIE: Le Verger Francais, 1948, p.273.



